BRUNCH

SO von 10:00 - 14:00 Uhr
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als Set fur drei bis funf Aufglsse

CHOIKABUSE SENCHA (Halbschattentee) / Japan
Okuyutaka, Wazuka, Kyoto
Vollmundig, fruchtig, geschmeidig

SENCHA / Japan
Imperial Sencha Yame Tsuhime, Yabemura, Fukuoka
Cremig, dicht, grin

GYOKURO (Vollschattentee) / Japan
Heritage Gyokuro, Yabemura, Fukuoka
Umami, mundfullend, slss

HONG CHA (Schwarztee) / Taiwan
Jin Xuan, Mingjian Nantou Country, bio
Floral, getrocknete Frichte, Gewlrze

OOLONG / Taiwan
High Mountain Oolong, Ching Sin, Lishan, bio
1700m: blumig, hoch aromatisch, susslich

Dong Ding, Jin Xuan, Nantou Country, bio
Leicht gertsteter griner Oolong: wirzig, nussig, vielschichtig

Alle Tees werden sorgfaltig von uns selektioniert und wir beziehen sie

direkt von den Teeproduzent:innen in Japan und Taiwan.
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Choshoku

Brunch Set: Matcha Granola, Frichte, Shokupan, Croissant,
Ohitashi Spinat, Noix Gras, Anko-Konfiture und Pistazien-Creme

Open Sando

Shokupan, Ohitashi Spinat, knusprige Shiitake, gebackener
Frischkase und Yuzu Hollandaise

Okonomiyaki

Japanischer Pancake mit Kabis, knusprige Shiitake,
Okonomi-Sauce und Mayonnaise

Edamame Toast
Shokupan, Edamame-Créme und Chili-Erdnuss-Crunch

Cookie Sando
Schokoladen-Cookie mit Matcha-Glacé

Ogura Toast

mit Anko geflllter French Toast, mit Miso-Karamell, Friichten und Creme fraiche

Amazake Milchreis
mit Frichten und Haselnuss-Mandel-Krokant

Apfel-Aprikosen-Gyoza
frittiert, mit Vanillesauce

Matcha Granola
Soja Joghurt mit Yuzu, Chia, Beerenkompott und Matcha Granola

Brot und Kleingebacke: Zurich CH

Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnten,

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiter:innen.
Preise in CHF inkl. 8.1% Mehwertsteuer

29

24

23

24

16

22

16



