
13Agedashi Tofu
Seiden-Tofu, Liebstöckel-Tsuyu, Rettich, Apfel

16
Frittiertes, saisonales Gemüse, Yuzu-Mayonnaise
Tempura

Für zwei Personen empfehlen wir
6 Gerichte zum Teilen, welche wir in 2-3 Gängen servieren

19
Ramen, Tomaten-Gochujang-Sauce, geräucherte Karotte, Salbei, Käse
Tomato Mazamen

8Kimchi
Saisonales, scharfes Gemüse, fermentiert

Informationen über Zutaten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiter:innen.
Preise in CHF inkl. 8.1% Mehwertsteuer

BEILAGEN
副菜

6.5
Schwarzer Sesam, Matcha, Kokos
Mochi

DESSERTS
デザート

17
Wassermelonen-Ceviche, Nori, Gochujang-Sauce
Suika Tiradito

14
gefüllt mit Frischkäse, Shiso, Mangold in Birnen-Dashi, 4 Stk.
Shiso Gyoza

16
Frittierte Kroketten aus Kartoffel, Shiitake, Natto in Curry, Kumquat
Korokke

16
Austernseitling vom Grill mit Kräuter-Sansho-Dip
Kinoko Yakitori

21
Kalte Soba, Lattich, Soja-Pastrami, Karashi, Jungspinat, Haselnuss-Crunch
Soba Pastrami Sarada

22
Soja-Steak vom Grill, Ponzu, japanischer Kartoffelsalat
Steak Tataki

22
Cremiger Zitrus-Reis, Kräuter
Sudachi Natsu Gohan

10
Saisonaler Salat
Sarada

3
Japanisches Milchbrot vom Grill
Shokupan

8
Pudding, roter Shiso
Purin

12Cheesecake

24
Udon, Käse-Sauce, fermentierter Kampotpfeffer, Panko
Chiizu Udon

6
Matcha, Schokolade-Miso
Glacé

Ab zwei Personen steht auch ein Überraschungsmenü zur Wahl
CHF 55 pro Person, exkl. Dessert und Getränke


