
Agedashi Tofu 揚げ出し豆腐
Frittierter Seiden-Tofu, Liebstöckel-Tsuyu, Rettich, Apfel

Sarada サラダ 
Blattsalat mit Meeres-Spargel und gepickeltem Shiso

12.00

10.00

Yamitsuki Cabbage やみつきキャベツ
Kabissalat mit Shiso-Vinaigrette

Miso Suppe 味噌汁
Tofu, Algen, Frühlingszwiebeln 

8.50

7.00

VORSPEISEN 前菜

Kitsune-Udon キツネうどん
Udon in Dashi, Spinat, Inari-Tofu, Nori, Frühlingszwiebeln

Kiiro Ramen 黄ラーメン Miso Style
Suppe mit hellem und dunklem Miso, Fu-Chashu, 
Mais, Sojasprossen, geschmorte Zwiebeln, 
Frühlingszwiebeln, Szechuanöl

24.00

Hikari Tantan ヒカリ坦々 Tantan Style 
Scharfe Suppe auf Sesam- und Chilibasis,
Soja-Shiitake-Hack, Sojasprossen, Chili-Erdnuss Crunch, 
Ingwer, Frühlingszwiebeln, Szechuanöl

27.50

Midori Ramen 緑ラーメン Vegetable Style
Cremige Suppe auf Spinat- Broccolibasis, Algen,
Shimeji Pilze, wilder Broccoli, Erbsensprossen, 
Edamame, Frühlingszwiebeln, Olivenöl

26.00

25.00

28.50

27.50

Kakiage Don かき揚げ丼
Frittiertes Gemüse: Zwiebeln, Süsskartoffeln, Ingwer, 
Sellerie, Auberginen, Reis, Miso Suppe

Tantan Don 坦々丼
Soja-Shiitake-Hack, Ingwer, Miso-Gurken, Sesam, 
Frühlingszwiebeln, Wasabi-Limetten-Mayonnaise, Reis

RAMEN & CO ラーメン＆コー

23.00Yuzu Soba 柚子そば
Buchweizen-Nudeln, Mazemen Style mit Limetten, 
eingelegtem Gemüse und Yuzu-Saft

25.00Nasu Soba 茄子そば
Buchweizen-Nudeln, Mazamen Style mit geschmorten, 
eingelegten Auberginen, Ingwer, Frühlingszwiebeln,
Sesamsauce

Kimchi Sando キムチサンド
Grilled Shokupan mit Kimchi, Käse und Okonomi-Sauce,
Miso Suppe, Salat

23.00

DESSERTS デザート

Glacé アイスクリーム
Schwarzer Sesam
Schokolade-Miso
Matcha
Hojicha

   pro Kugel   5.50

Hojicha-Ingwer-Vermicelles 
ほうじ茶ジンジャーモンブラン

12.00

Mochi mit Anko-Füllung 大福
Kuro Goma (schwarzer Sesam)
Matcha
Sakura

6.00

SPECIAL スペシャル 

Calpis カルピス
Hausgemachtes Joghurtgetränk, 30cl

7.00

Shokupan (Brot): Zürich CH

Informationen über Zutaten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten 
Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiter:Innen.

Preise in CHF inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer
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