Japanische Kuche, vo Zuri inspiriert

Unser Klichenteam hat eine Auswahl japanischer Gerichte zusam-
men-gestellt, die so ausgewogen in Geschmack und Textur sind wie
liberraschend in ihrer eurasischen Fusion.

Wir legen grossen Wert auf biologische und regionale Produkte und
prdsentieren lhnen eine Speisekarte mit veganen und vegetarischen
Gerichten, die die Aromen Japans zelebrieren. Wir produzieren
sdmtliche Gerichte im Haus und verzichten auf jegliche klinstlichen
Zusatzstoffe, und Convenience-Produkte.

Die Nudeln unserer populdren Ramen-Suppen produzieren wir téglich
frisch aus Bio-Mehl mithilfe unserer traditionellen japanischen Raomen-
Maschine: Handwerk im Kreis 3.

Der Tofu stammt von ,Yumetofu” aus Winterthur. Daflir werden Bio-
Sojabohnen aus Baden-Wirttemberg verwendet. Bauer Klaus Bdhler
aus Seuzach pflanzt flir uns seit Jahren unsere beliebten Edamame in
Demeter-Qualitét an.

Die Essstdbchen (Hashi) werden in einer japanischen Werkstdtte aus
Restholz der Zedernverarbeitung speziell flir uns gefertigt.

Und das Beste zum Dessert: Alle Glacés sind von der Penki Eimann-
Glacé-Manufaktur in Schaffhausen exklusiv flir uns hergestellt.
Qishii!

Hikari ist auch ein Café und hat schon morgens fiir Sie offen! Wir
servieren lhnen unseren von Timo aus Bern entwickelten Hikari Blend
Café. Den Matcha beziehen wir direkt von Teruko-san, Teefarmerin in
4. Generation, aus der Region Kyoto. - Am Wochenende sollten sie sich
unseren Brunch mit allerlei Friistlicksleckerein nicht entgehen lassen!

Da unser Klichenchef als Tausendsassa geboren wurde, liegen ihm nicht

nur die Kellen locker in der Hand, sondern auch der Shaker: Flo mixt

unsere fabuldsen Cocktails mit japanischem Twist.
Kanpai!

VORSPEISEN #i3

Karaage EiElF 15.50
Frittierter Tofu mit Mayonnaise und Chilisauce
Sarada Y354 11.50
Blattsalat mit eingelegtem Gemuse und Algen
Miso Suppe gt 6.50
Tofu, Algen, Friihlingszwiebeln
Tsukemono &&EIFHD 9.00
Pickles — eingelegtes gesduertes Gemlise
Kimchi Tofu +LAFEE 10.00
Tofu mit Kimchi und Amazake
Edamame &= 8.00
Warme Demeter Sojabohnen aus Winterthur

GYOZA EB&F
Zukkini Tofu Aw+—Z—LEBRDERF 4 stk. 12.00
Zucchetti und Tofu 6 Stk. 16.00
Karifurawa Chizu* AUJSJ0—0D&RF 4stk. 12.00
Blumenkohl und Kdse 6 Stk. 16.00
Nasu iFDERF 4 stk. 12.00
Auberginen 6 Stk. 16.00

SOBA Z#I&

NASU SOBA mFZI& 25.00
Buchweizen-Nudeln mit geschmorten,
eingelegten Auberginen, Sesampaste
YUZU SOBA #WFZId& 23.00

Buchweizen-Nudeln, Mazemen Style mit Limetten,
eingelegtem Gemiuse und Yuzu-Saft

Gerichte, die Milchprodukte und/oder Eier enthalten sind mit * gekennzeichnet.

RAMEN S—XV

HIKARI TANTAN EAUB4%L Tantan Style
Scharfe Suppe auf Sesam- und Chilibasis,

Soja-Shiitake-Hack, Soijasprossen, Chili-Crunch, Ingwer,

Fruhlingszwiebeln, Szechuanol

KURO RAMEN E£3—X2 Shoyu Style
Klare Suppe auf Shoyu-Pilzbasis, Fu-Chashu, Algen,
Frihlingszwiebeln, Szechuandl

MIDORI RAMEN #>—X> Vegetable Style
Cremige Suppe auf Spinat- Broccolibasis, Algen,
Shimeii Pilze, wilder Broccoli, Erbsensprossen,
Edamame, Frihlingszwiebeln, Olivendl

KIIRO RAMEN #S—X> Miso Style

Suppe mit hellem und dunklem Miso, Fu-Chashu,
Mais, Soiasprossen, geschmorte Zwiebeln,
Frihlingszwiebeln, Szechuandl

SHIRO RAMEN H>—X> Tonkofsu Style
Cremige Suppe auf Sojamilchbasis, Fu-Chashu,
Algen, Frihlingszwiebeln, Ingwer, Szechuanol

EXTRAS (doppelte Portion):

® Fu-Chashu/Tantan / Tofu: je 700 e Sojasprossen: 3.00
® Nudeln: 5.00 e Vollkorn Sushi Reis: 6.00

e Algen / Friihlingszwiebeln / Ingwer: je 2.00

e Aubergine / Broccoli / Shimeii Pilze: je 4.00

DONBURI

KAKIAGE DON hZx#HFH
Frittiertes Gemluse: Zwiebeln, Stusskartoffeln, Ingwer,
Sellerie, Auberginen, Vollkorn Sushi Reis, Miso Suppe

NASU DON #mF+f

Geschmorte Aubergine, eingelegter Wassermelonen-
rettich, Sesam, Schniftflauch, Vollkorn Sushi Reis,
Miso Suppe

DESSERTS FH—k

Raw Yuzu Cheesecake WiFEF—Xo—=
Ungebackener Cheesecake mit Cashew und Yuzu

Matcha Pudding &&7UY
mit Gojibeeren und Ahornsirup

Cheesecake* ¥F—X45—=%
Saisonales Angebot

Kurogoma Mochi ECZxXE
mit schwarzem Sesam, Anko Fullung

Matcha Mochi H%ZEXE
mit Matcha-Anko Flillung

Sakura Mochi &<5H5
mit Anko Fullung, im Kirschblattmantel

Affogato 7 7xH—k
Matcha oder Hoji Affogato

27.50

23.00

26.00

24.00

24.00

28.50

26.50

12.00

8.00

12.00

6.00

6.00

6.00

8.50

Glacé 714 RAoU—1A pro Kugel 5.50

Schwarzer Sesam
Schokolade-Miso
Matcha
Hoiicha

Tagesdessert AHDFHY—bk
Wir informieren Sie gerne liber das akftuelle Angebot

Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslésen kénnten,

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiter:lnnen.
Preise in CHF inkl. 81% Mehrwertsteuer



